Dites CGui

entre fleuve et montagne




au sommet

CHOIX D’ENTREES

Croutons de Migneron et copeaux de jambon séché

4 canapés froids + 1 verre de mousseux Duo du terroir et sa gelée de piment
205°% / personne Tomates et bocconcini
Fondue parmesan de Charlevoix — extra 2%

*En option sans repas :

35$/personne Cocktail de crevettes — extra 4%

SALADE OU POTAGE

Marinade de légumes du jardin avec coeurs de palmier
ou
Velouté de saison

PLATS PRINCIPAUX

Brochette de poulet avec sauce au

vin blanc et thym 48%
Sauté de tofu TAO avec légumes du potager 45°%
Supréme de volaille a l'estragon 58°%
Filet de porc avec sauce crémeuse aux

deux moutardes 60°
Pavé de saumon avec sauce au vin blanc

et crevettes 62°
Longe de veau rétie, sauce poivrade 65°%

Filet mignon avec perles d'oignons caramélisés et
sauce au porto ou sauce au poivre et Brandy 72%

Tous nos plats sont accompagnés de légumes du
maraicher et pommes de terre dauphinoises.

DESSERTS

Baladin

Saveur au choix du chef

Tous les desserts sont servis avec coulis de fruits

THE, CAFE, TISANE

Vous devez faire un choix pour chaque service pour le groupe. Frais de coupe : 27°% plus taxes et service pour les desserts extérieurs.
4% ++/pers pour un deuxiéme choix. Taxes et service en sus.
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Cochtail
de bienvernue

Verre de limonade + panier de chips +
brochette de fromage et raisins

129 /enfant

Assiette de crudités

7$/0-5 ans

Spaghetti sauce bolognaise
Doigts de poulet

1 7$/6-10 ans

TOXES et service en sus.

Au choix du chef

2 3 s/11-14 ans



Prix a la douzaine

CANAPES FROIDS CANAPES CHAUDS

Feuilletés aux épinards Satays de poulet au cari et sésame
Feuilletés de saumon fumé citronné Mini-quesadillas au tofu mexicain
CroGtons de Brie et son confit doignons Croltons de volaille a la Fuji
Mousselines de crevettes Rouleaux de printemps

Demoiselles de Matane & la mangue Feuilletés Forét-Noire gratinés et confit d'oignons

Feuilletés américains

Feuilletés de gibier et sa gelée de piment

o C Saucisses-bacon
Croustades de bocconcini et tomates séchées

Satays de filet mignon & la sauce Hoisin

Fleurettes de I'lle d'Orléans

Roulés d’épinards a la grecque

Profiteroles & la mousse de crabe

Saucisses cocktail a la teriyaki

Tartare de saumon au basilic en verrine

Batonnets de fromage

Rondelles de concombre et son tofu

Feuilletés de fromage a la créme et aux pommes

33% e

Taxes et service en sus.
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de soirée

GRIGNOTINES

A LA CARTE

Croustilles, popcorn, bretzel Table de grignotines 7%5%
Assortiment de sandwichs en pointe Assortiment de sandwichs en pointe (6) 925%
(4 pointes par personne) Fromage cheddar doux 525%
Fromage cheddar doux (60 grammes par personne) Nachos et salsa 4755

Nachos et salsa

2 2 95$/personne

Taxes et service en sus.



Le chalet de la base

Situé au pied des pentes du Mont-
Sainte-Anne, le Chalet de la Base offre
une magnifique vue sur la montagne.
Pour votre cocktail de bienvenue, profitez
de la terrasse extérieure tout en admirant
le paysage enchanteur de la nature.

Le Chouette bar

Nouvellement rénové, le Chouette Bar
est situé au deuxieme étage du Chalet
de la Base et offre une alternative
décontractée pour votre cocktail de
bienvenue ou pour une fin de soirée
enflammée.

Le chalet du Sommet

Perché au sommet de la montagne a
2625 pieds d’altitude, le Chalet du
Sommet offre une vue panoramique

sur la région. Le Chalet se divise en

3 sections, dont un café avec foyer
central, pour une capacité totale de
450 places assises. En formule banquet,
le Chalet peut accueillir 115 invités.



Information et réservation
418.827.4561 #371 | ventes@mont-sainte-anne.com

2000, boulevard du Beau Pré, Beaupré (Québec) GOA 1EQ
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